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e Locanda “da Amerigo”
Tel. 0433 746163

e Trattoria “da qui"
Tel. 0433 746175

E gradita la prenotazione

Gyocs pr Sespes (GNoccHI DI PRUGNE)
e 1 kg di patate

e latte quanto basta

® 1 uvovo intero

e 250 gr di farina bianca

® 100 gr di burro

® prugne secche

* sale

Condimento:
e burro ben rosolato
e cannella in polvere

Preparazione:

Lessare 1 kg di patate, sbucciarle

e passarle al setaccio, spinarle sul tavolo da lavoro.
Poi si lavorano con 200 gr di farina, 100 gr di burro,
1 uovo e latte quanto basta per ottenere un impasto
morbido ed omogeneo. Si formano gli gnocchi e al
centro di ognuno si mette una prugna snocciolata,
riempita con un pd di zucchero e cannella (le prugne
sono quelle secche ammorbidite con acqua calda).
Gli gnocchi vanno buttati nell’acqua bollente,

sono pronti quando vengono a galla. Condirli con
burro fuso, zucchero e cannella.

(Dal testo “La Cjarnie in t'un pirdn” della Scuola Media Statale di Villa Santina)
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C’& un Paese dove puoi ritrovare

lo spirito della montagna, dove
scorci e architetture, gastronomia
ed usi, paesaggi e tradizioni sono stati
mantenuti intatti attraverso i secoli.
E un luogo anche di ampi spazi
naturali, a tratti ancora selvaggi,

di grande fascino. Qui puoi trovare
un’ospitalita genuina, semplice,
perfino essenziale talvolta, ma che
sa farti riscoprire valori autentici.
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